
*En tant qu’agriculteurs biologiques, nous respectons 
les saisons, l’environnement et le bien-être des 
animaux et nous préservons la biodiversité. Notre travail 
est contrôlé plusieurs fois par an par des organismes 
certificateurs indépendants.

*Nous n’utilisons ni désherbants, ni pesticides, ni 
engrais chimiques de synthèse, ni O.G.M. Nous récoltons 
ce que la terre peut naturellement nous donner sans 
polluer.

T H E E U  O R G A N I C  L O G O  |  P R O P O R T I O N ST H E E U  O R G A N I C  L O G O  |  G R A P H I C  G U I D E L I N E S

Renseignements : 
02 99 77 09 46

CAT de
Bain de Bretagne

Scarabée

Avec le soutien des magasins bio d’Ille-et-Vilaine

Petit déjeuner :  5¤ Plein tarif ∏ 4¤ étudiants / demandeurs d’emploi / CityRoul ∏ 
3¤ enfants jusqu’à 12 ans (gratuit moins de 3 ans) ∏ Ce tarif comprend un petit 
déjeuner gourmand composé de produits biologiques locaux ainsi que l’accès à 
toutes les animations. Le bol « Fête du lait bio » sera consigné à l’entrée : 1,50 ¤ 
∏ Repartez avec votre bol « Collector » de la Fête du lait bio, édition 2011 !

Conception, création et crédits photographiques : Agrobio35 

Manger bio, c’est bon ! Bon pour l’environnement, la santé et les papilles. Mais 
pas seulement. A l’occasion de la Fête du Lait bio, les petits déj’ à la ferme, venez 
découvrir que manger bio c’est aussi bon pour le lien social, le tissu rural, l’économie 
locale et le maintien d’une activité agricole pérenne.

Pour la 7ème année consécutive, des fermes bio ouvrent leurs portes et accueillent 
le public pour partager un petit déjeuner bio à la ferme. L’occasion de découvrir 
les coulisses d’une exploitation biologique et les garanties qu’elles apportent aux 
consommateurs. Mais aussi de goûter aux produits bio locaux : fromage blanc, beurre, 
miel, confiture, céréales, pain… 

MALO

Le 5 juin prochain, pensez bio, venez 
prendre votre petit déjeuner à la ferme !

Réservation indispensable auprès des 10 fermes participantes

Retrouvez le programme complet sur :

www.fete-du-lait-bio.fr

*En tant qu’agriculteurs biologiques, nous respectons 
les saisons, l’environnement et le bien-être des 
animaux et nous préservons la biodiversité. Notre travail 
est contrôlé plusieurs fois par an par des organismes 
certificateurs indépendants.

*Nous n’utilisons ni désherbants, ni pesticides, ni 
engrais chimiques de synthèse, ni O.G.M. Nous récoltons 
ce que la terre peut naturellement nous donner sans 
polluer.
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La ferme de Mouille pied (vaches laitières) / Chez Yves Jan
Mouille pied, 35510 CESSON SEVIGNE

Accueil de 8h30 à 12H • Traite des vaches (de 9h à 10h) • animations pour 
les enfants • balade à cheval • découverte des activités de la ferme • tour 
de champ • Spectacle champêtre

Mail : fermedemouillepied@cegetel.net • Tél : 02 99 83 87 10

La Ferme des Prés Verts (vaches laitières)
La Foucherais, 35230 NOYAL-CHATILLON SUR SEICHE

Accueil de 8h30 à 12h • Traite des vaches et alimentation des veaux • 
visite de la ferme • animations pour enfants • balade en calèche • cours 
de cuisine familiale • animations avec les fleurs des champs • mini-
marché de producteurs bio locaux… • Ambiance musicale.

Tel : 02 99 52 27 75 - 06 26 78 21 86 • Mail: benedicte70@voila.fr
http://lafermedespresverts.free.fr

La Ferme de Bel Air (vaches laitières) / Chez Pascal Vallée
La Vallée, 35580 GOVEN 

Accueil de 9h à 12h / Traite des vaches (à 9h) • soins aux animaux • visite 
de la ferme • château de paille pour les enfants • animation musicale • 
mini-marché bio…

Tel : 02 99 64 24 32

La Ferme de Pellan (vaches laitières) 
Chez Jocelyne et Philippe Letournel
Pellan, 35330 MAURE DE BRETAGNE

Accueil de 9h à 12h • traite des vaches, découverte des activités de la 
ferme • musique • château de paille • mini marché bio…

Tel : 02 99 34 89 59 • Mail: philippe.letournel@wanadoo.fr

GAEC Maillet-Massiot (vaches laitières) 
Chez Didier Massiot, Claude et Joël Maillet
La Bossuais du Bot, 35660 LANGON

Accueil de 8h30 à 12h • Traite des vaches et soins aux animaux • 
balade "nature" sur la ferme • animations pour les enfants • musique • 
démonstration de cuisson avec un four solaire…

Mail : ccmaillet@laposte.net • Tel : 02 99 08 76 10

La Ferme des Gendronnières (vaches laitières, cochons) 
Chez Véronique et Franck Houssais
Les Gendronnières, 35680 DOMALAIN

Accueil de 9h à 13h • Traite des vaches • découverte des activités de la 
ferme • animations pour les enfants • marché bio à la ferme…

Tel : 02 99 96 64 20

La Ferme de Ville Benêtre (vaches laitières) 
Chez Louis Gablin
Ville Benêtre, 35450 VAL D’IZÉ

Accueil de 9h à 12h • Traite des vaches, découverte des activités de la 
ferme et balade en tracteur • animations pour les enfants • musique • 
mini-marché bio…

Tel : 02 99 49 84 37 - 06 26 86 40 32

La Ferme de l’Arc en Ciel (vaches laitières)
Le Beaumier, 35460 SAINT BRICE EN COGLES

Accueil de 9h à 12h • Traite et soins aux animaux, visite de la ferme 
• musique et danses traditionnelles bretonnes • animations pour les 
enfants • marché bio à la ferme…

Tel : 02 99 97 82 16

La Ferme du P’tit Bois 
(vaches laitières, produits laitiers, fromages)
Le Gué, 35270 MEILLAC

Accueil de 8h00 à 12h • Animations autour de la traite (par groupes à 8h, 
8h30 et 9h) • découverte des activités de la ferme • jeux pour les enfants 
• Balade à poneys • musique, mini marché bio …

Mail : leptitbois@orange.fr
Tel : 02 23 16 46 36 - 02 99 73 17 17 - 06 71 32 80 96

La Ferme des 4 vents (brebis, fromage, produits laitiers, 
vaches allaitantes) 
Chez Jean-Claude Juhel et Marie-Christine Lesage
La haute Villemain, 35120 SAINT BROLADRE

Accueil de 8h à 12h • Traite des brebis (à partir de 8h) et petit déjeuner 
"maison" • découverte des activités de la ferme • cueillette de plantes 
et fabrication de tisanes • animations pour les enfants et animation 
musicale.

Tel : 02 99 80 22 39 – 06 74 96 91 92 


